
Morin present a journey around the Vietnamese delicatesses.

Chef Bac and his team have proudly crafted the culinary style of 3 main region in Viet Nam.

Enjoy it!

Included 10% VAT

BẢNG KÍ HIỆU THÀNH PHẦN DỊ ỨNG
ALLERGENS

1.  Đậu Phộng / Peanuts 

2.  Hạt Cây / Treenuts

3.  Hạt Lupin / Lupin

4.  Sữa Và Sản Phẩm Sữa / Milk & Milk Products

5.  Trứng / Eggs

6.  Cá / Fish

7.  Động Vật Thân Mềm / Molluscs

8.  Động Vật Giáp Xác / Crustaceans

9.  Đậu Nành / Soya

10.  Có Chứa Gluten / Gluten Containing

11.  Hạt Mè / Sesame Seeds

12. Cần Tây / Celery

13.  Mù Tạc / Mustard

14.  Lưu Huỳnh Đi-ô-xit / Sulphur Dioxide

GIỜ MỞ CỬA/ OPERATIONAL HOURS



SALADS
( Đĩa / Dish )

SOUPS
( Bát / Bowl ) 

*6

Dê Tái Chanh & Rau Cuốn Bánh Tráng Bò Tái Chanh & Rau Cuốn Bánh Tráng

Salad Rau Củ Với Bò Áp Chảo Sốt Mè VàngSalad Rong Nho Với Cá Ngừ Đại Dương

Cháo Gạo Lức Với Thịt Bò Băm

Súp Bóng Cá Cua

Súp Gà Kem Ngô Với Nấm Đông Cô

SLICED VEAL MEAT WITH LIME 
AND CHILI SAUCE, VEGETABLES
RICE PAPER ROLLS

SLICED BEEF WITH LIME
AND CHILI SAUCE, 
VEGETABLES RICE PAPER ROLLS

VEGETABLES SALAD AND SAUTEED BEEF
WITH YELLOW SESAME SAUCE

SEA GRAPE SEAWEED SALAD WITH TUNA

BROWN RICE CONGER WITH MINCED BEEF

CRAB AND FISH MAW SOUP

CHICKEN SOUP WITH CREAMY CORN 
& SHIITAKE MUSHROOMS

145.000 đ  145.000 đ  

125.000 đ  125.000 đ  

95.000 đ 

105.000 đ 

105.000 đ 

*9, 10, 11 *9, 10, 11

*5, 9, 10, 11

*10

*5, 6, 8, 10

*4, 5, 10
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MAIN COURSES
 ( Đĩa / Dish ) 

Nem Cua Bể 

Nem Hải Sản Tép Đồng Rang Khế

Cơm Chiên Hải Sản Trứng MuốiCơm Chiên Dưa Bò

Mì Xào Hải Sản

FRIED CRAB SPRING ROLLS

SEAFOOD SPRING ROLLS PAN-FRIED SHRIMPS
WITH STAR FRUITS

FRIED RICE WITH SEAFOOD 
AND SALTED EGGS

FRIED RICE WITH MINCED BEEF 
& PICKLED MUSTARDS

STIR-FRIED NOODLES 
WITH SEAFOOD

205.000 đ 

205.000 đ 195.000 đ 

155.000 đ 135.000 đ 

175.000 đ

*5, 8, 10

*4,5,7,8,10

*5, 7, 8, 14*5, 14

*7, 8, 10 *8

100908
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MAIN COURSES
 ( Đĩa / Dish ) 

Mực Nhồi Thịt Sốt Chua Ngọt Lươn Nhồi Thịt Sốt Pate Ba Chỉ Rang Cháy Cạnh

Cá Bớp Kho Dưa Cải Muối Cá Bống Kho TiêuCá Bông Lau Kho Tộ

STUFFED SQUIDS WITH PORK
 & PATE SAUCE

STUFFED EEL WITH PORK & PATE SAUCE CRISPY DEEP FRIED PORK BELLY
WITH FISH SAUCE

BRAISED COBIA FISH 
WITH GREEN PICKLED MUSTARD BRAISED GOBY FISH WITH PEPPERBRAISED CATFISH IN CLAY POT

 245.000 đ 245.000 đ 195.000 đ

 255.000 đ  195.000 đ205.000 đ

*7

*14 *2
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MAIN COURSES
 ( Đĩa / Dish ) 

Tôm Sú Chiên Giòn Sốt Me Mực Chiên Xù Sốt Me Ếch Rang Muối

Bò Lúc Lăc & Khoai Tây Chiên Dê Áp Chảo Với Củ Nén Dê Xào Lăn

FRIED BLACK TIGER SHRIMPS
WITH TAMARIND SAUCE

FRIED CALAMARI
WITH TAMARIND SAUCE

ROASTED FROG WITH SALT

FRIED CHOPPED BEEF
AND FRENCH FRIES

SAUTEED GOAT WITH CHIVES STIR-FRIED GOAT MEAT

 255.000 đ  255.000 đ  255.000 đ 

 245.000 đ  245.000 đ  245.000 đ 

*8 *7, 10 *10

*4

23 24 25

21 2220



HOT POTS
( Nồi / Pot ) 

BROTH
 Bát / Bowl ) 

SIDE DISHES
Dĩa / Dish 

Canh Sò Mía Nấu Chua

Canh Cải Nấu Tôm Tươi Canh Cua Đồng Nấu Rau Mồng Tơi

Canh Chua Cá Bông Lau

Rau Muống Xào Tỏi

Rau Mồng Tơi Xào Tỏi

Cơm Trắng

Phở Gà Xào Market

Lẩu Dê Hầm Thuốc Bắc Lẩu Hải Sản Kim Chi 
& Nấm Tươi

Rau Lẩu Ăn ThêmNước Lẩu Ăn Thêm

Bún Tươi Phù Chúc Chiên

VIETNAMESE SOUR SOUP WITH COCKLES

GREEN MUSTARD AND SHRIMP SOUP MALABAR SPINACH SOUP WITH CRAB MEAT

VIETNAMESE SOUR CATFISH SOUP

STIR-FRIED WATER SPINACH
WITH GARLIC

STIR-FRIED MALABAR SPINACH
WITH GARLIC

STEAMED RICE

STIR-FRIED CHICKEN NOODLES

GOAT HOT POT 
WITH CHINESE HERBS

SEAFOOD HOT POT WITH KIMCHI
AND MUSHROOMS

VEGETABLES FOR HOT POTSOUP FOR HOT POT

FRESH NOODLES FRIED TOFU SKIN

145.000 đ 

115.000 đ 125.000 đ 

145.000 đ 

75.000 đ 

75.000 đ 

55.000 đ 

155.000 đ 

650.000 đ 650.000 đ 

85.000 đ 85.000 đ 

45.000 đ 85.000 đ 

*7

*8 *8

*6

*10

*10

*6, 7, 8, 14

*10 *9
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MAIN COURSE    
 ( Đĩa / Dish ) 

Nem Chay & Phù Trúc Tôm Chiên Giòn Sốt Me Đậu Khuôn Sốt Cà Chua

Chả Chay Rim Xì Dầu Cá Thu Chay Sốt Chua Ngọt Rau Xào Theo Mùa

Cải Thìa Xào Nấm Đông Cô Nấm Tươi Xào Thập Cẩm

Mì Xào Rau Củ Canh Nấm Thập Cẩm

Cơm Trắng

VEGETARIAN SPRING ROLLS & TOFU DEEP FRIED TOFU
WITH TAMARIND SAUCE

FRIED TOFU IN TOMATO SAUCE

BRAISED TOFU WITH SOYA SAUCE SWEET AND SOUR TOFU STIR-FRIED VEGETABLES

STIR-FRIED BOK CHOY
WITH SHIITAKE MUSHROOMS

STIR-FRIED MIXED MUSHROOMS

STIR-FRIED NOODLES WITH VEGETABLES MIXED MUSHROOMS BROTH

STEAMED RICE

*9, 10 *10
*9

*9, 10 *2, 9, 10

*10

*10

95.000 đ 155.000 đ  85.000 đ 

105.000 đ 125.000 đ 70.000 đ 

85.000 đ 105.000 đ 

105.000 đ 115.000 đ 

55.000 đ 

Vegetarian Food
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SALADS
( Đĩa / Dish )

Salad Rau Củ Sốt Mè Vàng

Salad Dầu Giấm

VEGETABLE SALAD WITH YELLOW SESAME SAUSE

MIXED SALAD

SOUPS
( Bát / Bowl ) 

Súp Ngô Non Với Nấm Đông Cô

Súp Rau Củ

HOT POT
( Nồi / Pot ) 

Lẩu Thập Cẩm Với Nấm Tươi

BABY CORN SOUP WITH SHIITAKE MUSHROOMS

VEGETABLES SOUP

VEGETABLES AND MUSHROOMS HOT POT

*5, 9, 10, 11

*2

*10

*10

*9, 10

105.000 đ  

85.000 đ  

95.000 đ  

75.000 đ  

450.000 đ  

DESSERT
( Đĩa / Dish )  

Trái Cây Tươi
SEASONAL FRESH FRUITS

 145.000 đ 
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Vegetarian Food


